
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hausgemachte Suppen 
 

Münsterländer Hochzeitssuppe 
 mit Blumenkohlröschen, Eierstich und Markklößen 

€ 7,20 
 

Steinpilzcremesuppe mit Sahnehaube  
und Brotcroutons 

€ 7,50 
 

Cremige Bärlauch – Kartoffelcremesuppe mit Backerbsen 
€ 7,00 

 
Cappuccino von der Bärlauchcremesuppe 

€ 3,80 
 

Wildbouillon mit  
Kräuterpfannkuchenstreifen 

€ 7,80 
 

Vorspeisen 
 

Miesmuschelfleisch in Knoblauch Sahne sauce 
Mit Zwiebeln und Parmesan dazu Baguette 

€ 9,80 
 

Kartoffelsauerkrautpuffer 
Knusprig gebratene Puffer aus geriebenen Kartoffeln und herzhaftem 

Sauerkraut, serviert mit einem cremeigen Sauerrahm Dip 
€7,50 

 
mit geräuchertem Lachs  

€ 11,50 
 

Überbackener Ziegenkäse  mit einer  
Wallnusshonigkruste kleine Portion  

auf Pfirsich – Chillisauce mit Ciabattabague  
10,50 

 
 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vegetarisch & Fisch 
 

 

Lasagne Rollen mit Broccoli Mouse gefüllt, 
Sauce Provencal, Kartoffeltaschen mit Frischkäse gefüllt an bunten Salaten 

€ 18,50 
 

Ofenkartoffel mit Sauerrahmdip  
Und geräuchertem Lachs an bunten Salaten 

€ 19,50 
 

Hausgemachte Bärlauchknödel 
In Tomatensauce mit Käse überbacken, 

zart und aromatisch, serviert in einer herzhaften Tomatensauce 
und mit geschmolzenem Käse überbacken dazu bunte Salate 

€ 18,50 
 

 
Gebratenes Lachsfilet in Pankowkruste 

Auf Kräutercreme mit Risotto an 
Frühlingssalaten 

€ 29,50 
 

Kinderteller 
 

Chickennuggets mit Pommes frites 
Und Gemüsebeilage 

€ 8,50 
 

Kleines Schweineschnitzel  
Mit Pommes frites und Gemüsebeilage 

€ 8,50 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rund um den Salat 
 

 

Knackig frischer Rohkostsalatteller 
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 

und Ciabattabaguette 
 

Großer Salatteller mit 
Roastbeefstreifen und Champignons 

Und Ciabattabaguette 
€ 19,50 

 
Überbackener Ziegenkäse  mit einer  

Wallnusshonigkruste 
Auf Pfirsich – Chillisauce mit Ciabattabaguette an bunten Salaten  

€ 15,00 
 

Orientalische Bowl 
Verschiedene Blatt und Rohkostsalate mit  

Gemüse Cous Cous mit Falafel Bällchen und  Joghourt Dip 
€ 18,50 

 
Frühjahrsbowl 

Rohkost und Blattsalate, Cous Cous  
mit einem Scampi Spieß in Pankow Kruste dazu Cocktail Dip  

€ 18,50 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diverse Schnitzel 
Münsterländer Krüstchen 

Kleines Schnitzel mit geschmorten Champignons und Zwiebeln, Spiegelei, 
Bratkartoffeln und Salatgarnitur  

€ 18,50 
 

Champignonrahmschnitzel 
mit Pommes frites und bunten Salaten 

€ 20,50 
 

Schnitzel Wiener Art 
mit Pommes frites und bunten Salaten 

19,50 
 

Schnitzel Florentiner Art 
mit Champignon-, Lauch und Speckstreifen, 

Tomaten und Käse überbacken  
dazu Pommes frites 

€ 20,60 
 

Wennis mal ein Burger sein soll  
„Postburger „ 

Rinderhacksteak mit BurgerSauce, Feta, 
Rucola, Balsamikozwiebeln, Röstzwiebeln  

Und Tomate im Sesam Bun, dazu Pommes frites und Majonaise 
€ 18,50 

 
Vegi – Burger 

Alternativ dazu bieten wir in der gleichen Zubereitung  unseren 
Postburger vegetarisch an 

 € 15,00 
 

Buffalo Bill 
Burger vom Wasserbüffel aus der  Brechte  

Gegrilltes Patty mit Mozarella, Bacon, Röstzwiebeln 
Bärlauchmajonaise und Weges 

€ 22,50 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere Steaks 

 
Argentinisches Rumpsteak 

Ratsherren Art mit Schmorzwiebeln 
Bunten Salaten und Bratkartoffeln 

200 Gramm  € 28,70 
300 Gramm € 36,70 

 
Rumpsteak  mit Kräuterbutter 

Bratkartoffeln und bunten Salaten 
200 Gramm  € 27,60 
300 Gramm € 36,20 

 
Rumpsteak 

mit einer Dijon – Senfsauce 
Dazu Kartoffeltaschen mit Frischkäse gefüllt 

und Gartengemüse 
Rumpsteak 

200 Gramm  € 28,70            300 Gramm € 36,7 
 
 

Unsere Empfehlung ab 2 Personen 
j 

Schweineschnitzel, Hähnchenbrustfilet, kleine Rumpsteaks 
mit Champignonrahmsauce, Kräuterbutter, buntem Gemüse 

Preisselbeerpfirsich und Kartoffelkroketten 
 

pro Person €  29,50  

 
 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Aus Topf und Pfanne 
 

 

 

Keglertoast 
2 Schweinsmedaillons mit einer 

Champignonrahmsauce, Salatgarnitur und Toast  
€ 16,50 

 
Chefpfanne  

3 Schweinsmedaillons mit Champignonrahmsauce, 
buntem Gemüse und Bratkartoffeln 

€ 22,00 
 

Brömmler Spezial 
2 Schweinesteaks mit geschmorten Speck und Zwiebelwürfeln 

, Kräuterbutter,  dazu Bratkartoffeln und Salatbeilage 
€ 19,50 

 
Gekochtes Rindfleisch mit Zwiebelsauce 

Bunten Salaten und Butterkartoffeln 
€ 20,50 

 
Marienierte Spareribs 

Zarte, saftige Spareribs, mariniert 
 in einer würzigen BBQ – Sauce und langsam gegrillt, serviert mit knusprigen 

Wedges und einem frischen Coleslaw – Salat 
€ 22,50 

 
 
 
 
 

 


